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Constitution de la culture Lapita Peuplement Lapita : Vanuatu,

(Bismarck, Salomon) Nouvelle-Calédonie, Fidji,
Tonga, Samoa

3. Quels sont les autres aspects de la
culture Lapita ?

Une culture Lapita \

«En dehors de la poterie, quels sont les autres aspects de la culture
Lapita ¢

La péche en mer et la récolte des coquillages constituaient certai-
nement des éléments essentiels de |"économie. La présence du co-
cotier, du porc et des volailles est attestée archéologiquement, de
méme que les autres grandes plantes comestibles d’Océanie, a I'ex-
ception de la patate douce. On sait que les sites Lapita peuvent
s’étendre sur un hectare et demi ; des fours creusés dans la terre
sont fréquemment retrouvés. Parmi d’autres objets, on a recueilli
des herminettes de pierre sans tenon* ... Des coquillages étaient
également utilisés pour fabriquer des herminettes, des couteaux,
des bracelets et des pendentifs de collier...»

* Tenon : partie plus étroite de la lame de I’herminette qui permet de fixer
celle-ci sur un manche.

P. Bellwood, Les Polynésiens, archéologie et histoire d’un peuple insulaire,
Ed. du Pacifique, 1983.

Lapita

Nom d’un site archéologique de la
cote ouest de la Grande Terre de
Nouvelle-Calédonie sur la com-
mune de Koné, fouillé au début des
années 1950. Ce nom est égale-
ment donné aux gens qui fabri-
quaient ou transportaient ces
poteries.
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n Mélanésie les populations pratiquent I’horticulture, I’élevage et fabriquent de la poterie.
A partir de 1500 avant J.-C., une poterie caractéristique apparait aux fles Bismarck et
Salomon. Elle est finement décorée en pointillés effectués a I’aide d’un peigne. C’est la

poterie Lapita.

Entre 1100 et 800 avant J.-C, des groupes Lapita gagnent le Vanuatu, la Nouvelle-Calédonie, les
Fidji, Tonga et Samoa. Leur expansion est rapide d’ouest en est, grace a un réseau de relations

entre les fles.

Des groupes Lapita utilisent la pirogue double et a balancier. Ils cultivent I'igname, le taro
et élevent cochons, chiens et poulets. lls cuisent les aliments dans des fours de terre.
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Herminette : lame en pierre —=

ou en coquillage, fixée sur

un manche. Le tranchant de la lame
est perpendiculaire au manche.
Outil commun a tous les Polyné-
siens.

Objet de prestige : Les poteries
Lapita étaient utilisées dans les céré-
monies. Les gens du Lapita ne s’en
servaient pas comme ustensiles de
vaisselle.




